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Feves de soja au sel de Guérande

PIRIKARA MENMA ENxx2< (@) 4

Pousses de bambou pimentée

EBIFRY #BET7SA

Crevettes panées au panko, 3 pcs

OKONOMIYAKIT TFBTFAHRS

Mini galette japonaise au chou, katsuobushi, aonori

GYOZA ®&F

Raviolis japonais au porc d'Antan et choux
(Choix : frits ou grillés), 5 pcs

Le ramen, plat emblématique du Japon,
se compose de nouilles dans un bouillon
savoureux, garni de divers toppings.
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Ramen avec un bouillon riche de porc d'Antan et
poulet fermier mijoté pendant de longues heures.
“Onctueux”

AKA KURO RAMEN Classique 16.5
R EFRENDIFREES — A Spécial  20.5

Notre signature. Combinaison de shoyu et shio tare, ma-yu
(huile d ail noir), sauce rouge. chashu de porc grillé, poulet
basse température, haché de porc au miso
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Ramen avec un_bouillon aux 10 légumes, dashi de
kombu et shiitake. “Crémeux”

MJSO VEGGIE RAMEN Classique 15
FKBEEFIDI N —Z—F—AY Spécial 18

Miso tare, émincés de soja au miso, menma,
cébette, oignon rouge, mais

VEGGJE TANTANMEN 4 Classique 16
NIIBR5E Spécial 19
Miso tare, pate de sésame, huile piquante rayu,

éminces de soja au miso, menma, cébette,

oignon rouge

Spécial = Classique + Ajitama, tranche de chashu,
(sauf veggie ramen), tomate cerise ou chips

Jobuojiod y / s99uju]j

Dés de chashu de porc braisé sur petit TONKOTSU RAMEN Classique 15
bol de riz, sauce soja sucrée, mayo BERES— A Spécial 19
i . - EXTRA TOPPING POUR RAMEN
RIZ NATURE @&% 3 Combinaison de shoyu et shio tare, chashu de porc grillé et
poulet basse température
Ajitama Oeuf mollet mariné 24h a 48h 2
MJISO RAMEN Classique 15.5 Buta chashu Tranches de porc grillées 3.5
~ wkoE S5 — X o Spécial 19.5 Tori chashu Tranches de poulet basse température
#‘ vB > }) / 77 L Miso tare, chashu de porc grillé, haché de porc au miso, Kaedama Extra portion de nouilles maison 3

mals, beurre Jsigny

Bol de riz recouvert d'une omelette

KARA MISO RAMEN J Clossique 16
EV)FERGF— A Spécial 20 NOS RAMEN

moelleuse avec sa sauce maison
délicatement sucrée-salée.

- 4 g os nouilles
Miso tare, pate pimentée, huile piquante rayu, [ ]

chashu de porc grille, haché de porc au miso Préparées chaque jour dans notfre atelier avec cing variétés
de farines sélectionnées. Chaque portion est pétrie a la main

2 la fin de la préparation (= méthode Témomi)

KATSUDON AYH 16

Donburi de porc pané au panko

iand
EBJFRY DON #BE7 71K 16.5 [Nos viandes]

Donburi de crevettes panées au panko

GEITED ¥ - o

Ramen avec un mélange de bouillon clair de poulet
fermier et canard de Barbarie, dashi de katsuo

Porc d'Antan élevé sur paille des Hauts-De-France
Poulet fermier V.H.P des Hauts-De-France
Poulet fermier jaune Raguet du Sud Quest

Sauce au curry doux a base de
léegumes, accompagnée de riz nature

“Délicat” [Nos tare] = sauce assaisonnée

Shoyu tare : un subtil mélange de différentes sauces soja,
infusées aux fruits de mer.

SHOYU RAMEN Classique 15 I : gg _ ;
Miso tare : Elaboré a partir de quatre types de miso et
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KATSU CURRY AYAHL— HoSUBBST—R Spécial 19 e tla : e Types d
n d'autres ingréedients soigneusement sélectionnés.
Curry de porc pané au panko 3 Shoyu tare, chashu de porc grille* (peut étre remplacé par JI convient au régime végétarien
0 du chashu de poulet), poulet basse température L‘tTre : Préparé avec deux types de sel riche en minéraux
g -, naturels.
EBIFRY CURRY #E754NL— 16 8 TANTANMEN Classique 16
Curry de crevettes panées au panko S F Z oA & 5 Spécial 20 Tous nos bouillons, tare et huiles aromatiques

sont entiérement fait maison, sans additifs.

Shoyu tare, pate de sésame blanc, huile piquante rayu, haché de

YASAJ CURRY &AL — 1.5

porc au miso* (peut étre remplacé par du chashu de poulet),

Curry aux légumes et émincés de soja au miso poulet basse température

En cas d'allergies, merci d'en informer le personnel de salle
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- Biere KTIRIN JCHIBAN 33cl/ 5 - 50cl/ 7
100% malt, douce et equilibre, 5%

- Biere COEDO JPA Marihana 33cl/ 7.5
Ardme d'agrumes et d'houblon, 4.5%

Matcha tiramisu 8.5
ERT4I=EX
Tiramisu au matcha maison, spéculoos et azuki,

accompagné de son macaron au sésame noir de
“Philippe Urraca” (M.O.F.)

- Biere COEDO Béniaka 33cl/ 7.5
Ambrée, patate douce, caramélise, 7%
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Daifuku 5
X5E

Mochi (pate de riz gluant) fourré a la pate de haricots
rouges sucrée

- Lychee saketini “Maison” 16cl / 9
Sake shochikubai, liqueur et jus de lychee, jus de yuzu

- Whisky japonais NTJTKKA Barrel 4cl / 9.5
(World Whisky Awards) Epice, fruité, corse, 51.4% Melon cream soda 6.5 uUn bol qui réchauffe votre ccur
AQ7V)=LbV—F H H 3 ]
- Saké Ozeki one cup 18cl / 8.5 Ramune melon, glace vanille et !"um'.ne votre visage!
Doux et leger , 15.9% (servi tempeéré) Fait maison avec amour
Glaces (1 / 2 boules) 3/55 et une bonne dose de bonheur.
- Saké supérieure “BORN GOLD” 12cl / 11 FALRIY—L

Junmali daiginjo, fruité, 15% (servi frais . . , )
ginjo, § ( f ) Parfums aux choix : vanille, matcha, sésame noir

- Mio Saké pétillant 15cl / 12.5
Léger, rafraichissant et fruite, 5% (servi frais)

Café (ou thé) gourmand 8.5
FEFea—c—Dty b
Assortiment de douceurs japonaises

- Umeéshu “Kishu no kanjuku” 8cl/ 8

Liqueur de prune, 14.9%

SOFT

- Ramune (Cimonade japonaise) 20cl / 4.5
(Original / Lychee / Melon)

HWCTRARN) &

- Ginger beer bio de chez UMA 33cl /5
- Orangeade pétillante bio de chez UMA 33cl /5 I-I-I FOR KIDS (Jusqu'a 10 ans)
- Cola bio de chez UMA 33¢] /5 : Ramen de bouillon léger chintan, shoyu tare, g
chashu de poulet, naruto.
- Jus de pomme bio “Pajottenlander” 20cl / 4 QI =
- Thé vert japonais (canette) 30cl / 4 :
- Thé oolong (canette) 30cl / 4 + GI NZA
- Eau Celtic (plate / pétillante) 50cl / 4 :
P P 31 bis avenue de Flandre, 59290 Wasquehal
Cafe The . . -
lundi au samedi, midi et soir
- Café bio “El palomar” / café créme 25/ 3 www.ginzaramen.fr

- Thé Genmai 4.5




